
 

CAMELOT  
MONDAY, JANUARY 11TH, 2010 – 7:30PM 

 

TALBOT BAR AND GRILLE – 5:30PM

CAMELOT DINNER MENU  

 

Starters 
Pork Mango Skewers 

Tender morsels of pork with chunks of mango skewered and marinated in ancho pepper and grilled to perfection 
 or 

Tomato Basil Salad Stack 
Grilled marinated tomatoes layered between warm provolone cheese and fresh basil 

  

Entrées 
Cajun Pork Loin 

Roasted Cajun spiced pork loin topped with a cream corn and bacon velouté sauce served with roasted mini 
potatoes and seasonal vegetables 

 or 
Tequila Chicken 

A tender chicken suprême marinated and glazed with tequila and raspberry sauce served with roasted mini 
potatoes and seasonal vegetables 

 or 
Cheesy Spaghetti 

Spaghetti noodles tossed with sweet peas served in a rich, creamy cheese sauce topped with parmesan curls 
   

Dessert  
Raspberry Shortcakes 

Fresh raspberry sauce served warm over a moist shortcake stuffed with a sweet basil cream cheese 
 

$109.95 Per Person  
 

Call Now to Reserve Your Seats!  
519‐667‐5741 or 519‐667‐5744  

Includes ticket, meal, taxes & gratuity – drinks are additional. 
Event seating is either along the rail or in Sections 210. A $6 per order service charge will apply. 


