
 

 

JOHN MAYER– 8:00PM 
Saturday, February 13th, 2010 

Talbot Bar and Grille – 6:00pm 

JOHN MAYER DINNER MENU 

 

Starters 
Couscous Stuffed Tomatoes 

Roasted beefsteak tomatoes stuffed with vegetables and herb‐seasoned couscous.  
Served with spinach and balsamic drizzle 

or 
 Italian Potato Soup 

Rustic potato soup finished with Italian sausage 
 

Entrées 
Bacon Wrapped Pear Stuffed Tenderloin 

Bacon wrapped beef tenderloin stuffed with pears and crumbled blue cheese, 
served with roasted mini red potatoes and seasonal vegetables. 

or 
 Chicken Saltimbocca 

Tender chicken breast wrapped in prosciutto and sage leaves, pan‐seared then 
braised in white wine, served with roasted mini red potatoes and seasonal 

vegetables 
or 

 Grilled Veggie and Tofu Stacks 
Marinated, pan‐seared tofu stacked with grilled veggies, served with jasmine rice 

  
Dessert 

Belgian Chocolate Truffle 
Chocolate truffle set in a vanilla and chocolate sponge cake 

  

CALL NOW TO RESERVE YOUR SEATS: 
519‐667‐5741 or 519‐667‐5744  

 

$116.95 Per Person 

 

Includes ticket, meal, taxes & gratuity – drinks are additional 
Event seating is either along the rail or in Sections 210. A $6 service fee applies.   


